
ROMANTIK 
HÔTEL DE L’OURS 

 
 

Menu Découverte 
Servi dès 2 personnes / ab 2 Personen serviert 

 

 

 
 

Tartelette croustillante aux petits pois 
Emulsion d’ail nouveau 

Knusprige Tartelette mit Erbsen 
Emulsion vom frischen Knoblauch 

 

*** 
Écrevisses du Lac de Neuchâtel 

Poitrine de « Porc d’ici » au barbecue Yakiniku 
Bisque mousseuse et ail des ours 

Flusskrebs aus dem Neuenburger See 
Schweinebrust « Porc d’ici » auf dem Yakiniku-Grill 

Schäumende Bisque und Bärlauch 
 

*** 
Carré de veau « de nos Monts » rosé et 

tendron déglacé au marc de Traminer du Château de Praz 
Morilles farcies et polenta de Salavaux 

Rosa gebratenes Kalbskarree «de nos Monts» und 
mit Marc vom Château de Praz deglacierte Tendron 

Gefüllte Morcheln und Polenta aus Salavaux 
 

*** 
Choix de fromages de la région, Chutney 
Käse Auswahl aus der Region, Chutney 

 

*** 
Macaron à la rhubarbe et pistache 

Rhabarber-Pistazien-Macaron 
 
 
 
 

Menu complet CHF 116 
Sans fromages CHF 104 


